
◎キャンセル待ちをご希望の方は、教室お申込み時にお声がけください。

申
込
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法

当
選
案
内

応募多数の場合は、抽選の上、当選された方のみに順次ご連絡致します

◎留守番電話での当選連絡をご希望の方は、
　当選連絡の際に各ショールームへのお電話をお願いさせていただく場合がございます。
◎個人情報の取扱については各教室の開催目的以外に使用することは一切ございません。

3/14（木）・3/15（金）・3/16（土）  9:00～17:00の間 最新情報は
こちらから

公式LINE Instagram

右記の電話番号から
お申し込みください申込方法 0250-43-6651電話

受付期間

（祝・祭日は除く9:00～17:00）

3/5（火）～3/9（土） 17:00迄

越後天然ガスイベント申込み 検  索

キーワード検索もしくは
右記のQRコードからのHPよりお申し込みください申込方法インターネット

受付期間 3/5（火）～3/10（日） 24:00迄
ま
た
は

今後の予定 4/2（火）
えちてんスクール
次回更新は ……

5/14
5/15
5/18

Carving Dariaのハンドメイド教室
野菜ソムリエの料理教室
園田先生の親子料理教室

5/21
5/22
5/28

ガーデニング教室
なかぱんパン教室
sunny kitchen教室

5/29
5/30

GREEN-BASEgsの寄せ植え教室
中野先生の料理教室

4
2024

A
P

R
IL

思わず食べたくなるような、可愛いプチスイーツをつくりましょう♪ 沢山の工
程があるのでとっても楽しいですよ。
※小学2年生以下は保護者同伴でお願いいたします。

こども食品サンプル教室
食品サンプルでアフタヌーンティー作り

講師

持ち物 エプロン、マスク、手拭き、お子様用上履き

参加費 2,000円
定員 5名

メコ☆しろSweets

藤井 裕子 先生

CULTURE
こども
教室

4/20［土］
10:00－12:00

身近な旬の食材をつかった、フランスの家庭料理とお菓子でおいしく楽しく
食卓を彩りましょう。
＊旬魚のソテー～アーモンド香るソース～　＊レモンのタルト

みなこ先生の料理教室
春のフランス家庭料理

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 1,500円
定員 4名

COOKING

講師
Cooking Studio M  主宰

高橋 美奈子 先生

試食
あり

4/17［水］
10:00－12:00

料理を美味しくするハーブ＆スパイスを使っておうちご飯をワンランクアッ
プ！　育てやすいローズマリー、タイム、セージをお料理に活用しましょう。
＊鶏肉の香草パン粉焼き　＊ライスサラダ　＊ハーブティー

 ハーブ＆スパイス料理教室
初めてのハーブ料理

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 1,500円
定員 4名

COOKING
試食
あり

4/12［金］
10:00－13:00

講師
難波 真寿美 先生

花穂 Herb＆Spice School
パン講師  ハーブインストラクター

アレンジメントの基本、ラウンド型を作ります。バスケットに春色のお花を丸く
アレンジしましょう♪　ピンクや、黄色、優しい色合いのお花を使用します。

フラワーアレンジメント教室
春色のアレンジメント

講師

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 2,000円
定員 5名

花工房 LEAF  フラワーデザイナー

高橋 葉子 先生

CULTURE

4/10［水］
10:00－12:00

サクラのペーストを練りこんだサクラのフィナンシェを作りましょう！　外はカリカ
リ中はしっとり、お家でもお菓子屋さんの味を楽しみましょう。ポイントとなる
焦がしバターのいろいろな応用もお教えします。  ＊おひとり6個お持ち帰り

プレンヌカフェタイム教室
サクラのフィナンシェ

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 1,500円
定員 4名

COOKING

講師
Cafe Pleine オーナーバリスタ

斎藤 寛之 先生

4/9［火］
10:30－12:30

お持ち
帰り

＊おにぎらず２種
＊新じゃがの春色サラダ
＊桜色のクラムチャウダー

3saiの料理教室
おにぎらずのデリBOX

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 1,500円
定員 4名

COOKING

講師
3sai

松井 圭 先生

試食
あり

4/3［水］
10:30－13:30

五泉ショールーム 〒959-1824  五泉市吉沢2丁目1-27
 tel.0250-43-6651 ／ 9:00～17:00

五泉
ショールーム

GOSEN

料理、カルチャー合わせて40名を超える講師が
在籍！ 新しいワクワクがきっと見つけられる。

※定員に満たない場合、開催中止にさせていただくことがございます　※料理や作品の写真はイメージです

優しい春風の季節♪ 可愛く華やかなピンクの薔薇でテーブルアレンジを作ります。
母の日の贈り物としてもぴったりです！

アーティフィシャルフラワー教室
春色のテーブルアレンジメント

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 2,500円
定員 5名

CULTURE

講師
菅原 恭子 先生

b.RooM*（ブルーム）
アーティフィシャルフラワーデザイナー

4/18［木］
13:30－14:30

つぶあんと発酵バターをサンドした「あんバターベーグル」を手ごねで作りま
す。一次発酵がなく手軽にベーグルが作れます！
＊おひとりベーグル4つと手ごねした生地をお持ち帰り

FUNAYA料理教室
あんバターベーグル作り

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 2,000円
定員 4名

COOKING

講師
FUNAYA

船木 博子 先生

4/5［金］
10:00－12:00

試食
あり


