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新津ショールーム 〒956-0031  新潟市秋葉区新津4473-1
 tel.0250-24-2171 ／ 9:00～17:00

みなこ先生の料理教室
季節の食卓を楽しむ会

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 2,000円
定員 6名

COOKING

11/12［水］
10:30－13:00

講師
Cooking  Studio  M  主宰

高橋 美奈子 先生
旬の食材をつかった心温まる家庭料理をお届けします。
「お料理とお菓子の基本」をおさらいしましょう。
＊ぶりの照り焼き　＊おけさ柿の抹茶あずきタルト　＊三色ごはん（鶏そぼろ、かぐら南蛮、そぼろ豆腐）

試食
あり プレンヌカフェタイム教室

パティシエが教える！本格モンブラン

持ち物 エプロン、マスク、手拭き、保冷剤、保冷バッグ

参加費 2,000円
定員 6名

COOKING

11/18［火］
10:00－12:00

講師
Cafe  Pleine  オーナーバリスタ

斎藤 寛之 先生
秋の定番スイーツ「モンブラン」。専用の口金でクリームを絞ってみましょう♪
アレンジモンブランのポイントもお教えします。
＊おひとり5個お持ち帰り

お持ち
帰り

料理、カルチャー合わせて40名を超える講師が
在籍！ 新しいワクワクがきっと見つけられる。

※定員に満たない場合、開催中止にさせていただくことがございます　※料理や作品の写真はイメージです

新津
ショールーム

NIITSU

今後の予定 11/4（火）
えちてんスクール
次回更新は ……

12/3
12/5
12/9

なかぱんパン教室
Parfaiteお菓子教室
山本先生のミシン教室

12/10
12/12
12/15

まめ工房いとうの料理教室
FUNAYA料理教室
石澤先生の料理教室

12/16
12/17

Carving Dariaのハンドメイド教室
フラワーインテリア教室

◎キャンセル待ちをご希望の方は、教室お申込み時にお声がけください。
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最新情報は
こちらから

公式LINE Instagram

右記の電話番号から
お申し込みください申込方法 0250-24-2171電話

受付期間

（祝・祭日は除く9:00～17:00）

10/7（火）～10/11（土） 17:00迄

越後天然ガスイベント申込み 検  索

キーワード検索もしくは
右記のQRコードからのHPよりお申し込みください申込方法インターネット

受付期間 10/7（火）～10/12（日） 24:00迄
ま
た
は

応募多数の場合は、抽選の上、当選された方のみに順次ご連絡致します

◎留守番電話での当選連絡をご希望の方は、
　当選連絡の際に各ショールームへのお電話をお願いさせていただく場合がございます。
◎個人情報の取扱については各教室の開催目的以外に使用することは一切ございません。

10/16（木）・10/17（金）・10/18（土）  9:00～17:00の間

実際に使える「トースト時計」を手作りしてみませんか？　パンミミは意外な色
で表現でき、見た目も楽しい作品に仕上がります。さらに、とけかけたバター
の表現にも挑戦！　まるで本物のような時計をお持ち帰りいただけます。

食品サンプルこども教室
実際に使える「トースト時計」づくり

講師

持ち物 エプロン、手拭き

参加費 2,000円
定員 6名

メコ☆しろSweets

藤井 裕子 先生

CULTURE

11/8［土］
10:00－12:00

こども
教室

外は冬景色になりますが、玄関に明るい寄せ植えを飾りましょう！　冬から春に
かけて長く楽しめる植物を厳選してご用意します！　育て方や活用方法も詳しく
お伝えします。

ガーデニング教室
寒い冬を彩る華やかな寄せ植え

講師

持ち物 エプロン、手拭き

参加費 2,000円
定員 6名

阿賀町芦沢高原ハーバルパーク管理責任者

中村 雅美 先生

CULTURE

11/11［火］
13:30－15:00

お好きな生地を選んでがま口ポシェットをミシンで制作します。
携帯がぴったり入る使いやすいサイズです。
＊口金の幅10cm

Chiroruのワークショップ教室
がま口携帯ポシェット作り

講師

持ち物 エプロン、手拭き

参加費 2,000円
定員 6名

Chiroru

藤井 優紀 先生

CULTURE

11/20［木］
10:30－12:30

米粉のかんたんおやつ教室
さつまいもチーズケーキ

持ち物 エプロン、マスク、手拭き、持ち帰り用バッグ

参加費 1,000円
定員 6名

COOKING

11/21［金］
10:30－12:30

講師
タカツカ農園  管理栄養士

高塚 利恵 先生
旬のさつまいもを使ったしっとりとしたチーズケーキを米粉で作ります。
米粉ならではの味をおたのしみください。
＊おひとり1ホールお持ち帰り

お持ち
帰り

古川先生の料理教室
座学と調理で学ぶ【つくりおき料理教室】

持ち物 エプロン、マスク、手拭き、保冷剤、保冷バッグ

参加費 2,000円
定員 6名

COOKING

11/25［火］
10:00－12:30

講師
製菓衛生師・野菜ソムリエプロ

古川 浩子 先生
つくりおきの基本、献立作りのコツ等を座学で学び、つくりおきにぴったりのメ
ニューの調理実習を行います。＊おひとり2人分程度お持ち帰り（保存容器付き）
＊鶏味噌つくね　＊ししゃもの南蛮漬け　＊チンゲン菜の浅漬け

お持ち
帰り AKIHA COFFEE Hubコーヒー教室

楽しく学べる！ドリップコーヒー教室

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

参加費 1,500円
定員 6名

COOKING

11/27［木］
10:00－12:30

講師
AKIHA  COFFEE  Hub  We’re  SPiCA

吉田 剛人 先生
豆の種類や焙煎など、コーヒーについて勉強した後、実際にお店で行っている
レシピでコーヒーを淹れてみましょう！
＊ミニスイーツの試食付き（ミニスイーツは季節により異なります。）

試食
あり


