
新津
ショールーム

NIITSU

みなこ先生の料理教室
春のフランス家庭料理

3/6［金］
10:30－13:00

COOKING

講師
Cooking  Studio  M  主宰

高橋 美奈子 先生

春の訪れを感じながら、おいしいフレンチの
普段ごはんを作りませんか? 「お料理の基本」
を丁寧にご説明します。
＊シュークルート～アルザス地方の郷土料理～
＊ふきのとうのレアチーズケーキ

参加費 2,000円 定員 6名

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

試食
あり

古川先生の料理教室
初めてさん大歓迎！簡単お菓子教室

3/11［水］
10:00－12:30

COOKING

講師
製菓衛生師・野菜ソムリエプロ

古川 浩子 先生

ふわふわのブッセにミルキーな生クリームと越後
姫をたっぷりサンドしたショートケーキのような
ブッセ。いつでもどこでも買える手軽な材料で
作るお菓子の教室。お菓子作りに不慣れな方
にもオススメです！
＊おひとり直径約7cm×6個を箱に入れてお持ち帰り

参加費 2,000円 定員 6名

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

お持ち
帰り

BREW SMITH コーヒー教室
楽しく学べる！ドリップコーヒー教室

3/14［土］
10:00－12:00

COOKING

講師
BREW  SMITH（ブリュー スミス）

吉田 剛人 先生

お店やプロの淹れ方は簡単。それを知り実際
に淹れて、他の参加者さんのコーヒーと飲み
比べしてみましょう。

参加費 1,000円 定員 6名

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

試食
あり

山本先生のミシン教室
亀田縞のトートバッグ

3/17［火］
10:30－12:00

人気の亀田縞でトートバッグを作ります。
キットを使いわかりやすく説明しますので、
ミシンが苦手な方・不慣れな方でもあっと
いう間に完成！

参加費 2,000円 定員 6名

持ち物 エプロン、手拭き

講師
ミシンの友愛

山本 美幸 先生

CULTURE
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新津ショールーム 〒956-0031  新潟市秋葉区新津4473-1
 tel.0250-24-2171 ／ 9:00～17:00

◎キャンセル待ちをご希望の方は、教室お申込み時にお声がけください。

申
込
方
法

当
選
案
内

応募多数の場合は、抽選の上、当選された方のみに順次ご連絡致します

◎留守番電話での当選連絡をご希望の方は、当選連絡の際に各ショールームへのお電話をお願いさせていただく場合がございます。
◎個人情報の取扱については各教室の開催目的以外に使用することは一切ございません。

2/12（木）・2/13（金）・2/14（土）  9:00～17:00の間

右記の電話番号から
お申し込みください申込方法 0250-24-2171電話

受付期間

（祝・祭日は除く9:00～17:00）

2/3（火）～2/7（土） 17:00迄

越後天然ガスイベント申込み 検  索

キーワード検索もしくは
右記のQRコードからのHPよりお申し込みください申込方法インターネット

受付期間 2/3（火）～2/8（日） 24:00迄
ま
た
は

最新情報は
こちらから

公式LINE Instagram

フラワーインテリア教室
フレッシュミモザでガーランド作り

3/18［水］
10:00－12:00

可愛いフワフワミモザでガーランド作りを
してみませんか？　二種類のミモザを使って
華やかに仕上げます♪
＊長さ約35ｃｍ

参加費 2,500円 定員 6名

持ち物 エプロン、手拭き

講師
Liberte  Fleur（リベルテフルール）

大野 幸子 先生

CULTURE

ハッチナーセリーの寄せ植え教室
春の寄せ植え教室

3/24［火］
13:30－15:30

お好きな花苗をお選びいただき、寄せ
植えを作成していただきます。園芸の
基礎や寄せ植えのコツについてもお
伝えします！

参加費 2,500円 定員 6名

持ち物 エプロン、手拭き

講師
8Hacchi  Nursery

増田 和人 先生

CULTURE

堀内先生の料理教室
春色ごはん 華やかなにんじんケーキ寿司

3/25［水］
10:30－13:30

COOKING

講師
日々のごはん作りがラクになる料理教室  主宰

堀内 ももこ 先生

＊にんじんのケーキ寿司
＊菜の花の和え物
＊野菜のお吸い物
＊いちごのレアチーズケーキ

参加費 2,000円 定員 6名

持ち物 エプロン、マスク、手拭き

試食
あり

NEW

米粉のかんたんおやつ教室
米粉で作る♪抹茶あずきのシフォンケーキ

3/3［火］
10:30－12:30

COOKING

講師
タカツカ農園  管理栄養士

高塚 利恵 先生

抹茶の香りが濃厚。抹茶と相性バツグン
のあずき入り！　ふわふわ・しっとりとした
和風シフォンケーキです。

お持ち
帰り

参加費 1,000円 定員 6名

持ち物 エプロン、マスク、手拭き、お持ち帰り用バッグ

今後の予定［新津］

えちてんスクール
次回更新は …… 3/7（火）

4/10

4/15

4/18

4/22

4/24

4/27

4/28

ハーブ＆スパイス料理教室

定四郎和食教室

食品サンプル教室

まめ工房いとうの料理教室

アーティフィシャルフラワー教室

中野先生の料理教室

プレンヌカフェタイム教室

五泉ショールーム えちてんスクール再開のお知らせ 今後の予定［五泉］
日頃より越後天然ガス五泉ショールームをご利用いただき、誠にありがとうございます。
五泉ショールームのリニューアル工事が無事に完了し、2026年4月よりえちてんスクールを再開いたします。
リニューアル期間中は、教室の休止によりご不便・ご迷惑をおかけしました。ご理解・ご協力をいただき、
誠にありがとうございました。皆さまのご参加を、スタッフ一同心よりお待ちしております。

4/2

4/9

4/17

いち華料理教室

5yukuriテラリウム教室

Chiroruのワークショップ教室

4/22

4/28

4/30

みなこ先生の料理教室

ガーデンディノのワークショップ教室

なかぱんパン教室

料理、カルチャー合わせて40名を超える講師が
在籍！ 新しいワクワクがきっと見つけられる。

※定員に満たない場合、開催中止にさせていただくことがございます　※料理や作品の写真はイメージです


